TRI

PER LAPERITIVO

A PARTAGER OU PAS

PARMIGIANO E OLIVE VERDI 7 ... 6,00
Parmesan oor 24 mois et olives vertes “Dolci

di Granata”

BURRATINA & ..o 9,00

Huile d’olive et basta

BURRATINA PESTO~ .................... 11,00

Pesto genovese fait maison

BURRATINA ANCHOIS ....................... 11,00

Filet d'anchois de Cetera et zestes de citron

FOCACCIA

NOTRE PAIN BENI

CLASSICA T .o 2,50
Origan, sel et huile d’'olive
TARTUFO & .o 5,00

Créme de truffe d'été

ANTIPASTI

BRUSCHETTA DI CARCIOFI ~..... 12,00

Pain a bruschetta, artichauts, stracciatella,

pesto di genovese et pickles d'oignons

PALLINE DI RICOTTA 2 .....ccceuenee. 8,00

Billes de ricotta et citron

ZUPETTE VERDE & ..o 7,00
Gaspacho de courgette, basilic et menthe
VITELLO TONNATO.........ccocovnneee. 12,00
PANZEROTTI 2 ..o 8,50
Pizza frite en chausson garnie aux épinards,
tomates confites, gorgonzola et ricotta
ARANCINI GHEESY o ..................... 10,00

PLET

LA PIZZA E LA VITA ——

PIATTI

SCALOPPINA ALLA MILANESE .. 20,00

Escalope de veau panée, écrasé de pomme de

terre, pesto, tomates confites et ciboulette

CANNELLONI Z.....ccvvviiiinne 17,00

Cannelloni, ricotta, épinard et citron

PARMIGIANA 2 ..., 16,00

Aubergine a la parmigiana

PASTA FRESCA

FAITE MAISON A LA MAIN
TOUS LES MATINS

LINGUINE ALLA CARBONARA ... 19,00
LINGUINE CON POLPETTE........... 20,00
LINGUINE ALLA BOTTARGA......... 18,00

FUSILLI PESTO
E STRACCIATELLA o .................... 18,00

FUSILLI ALLA SALVIA 9 .............

Sauge, beurre noisette et parmesan

LINGUINE ALLE VONGOLE .......... 20,00

TA

INSALATE

INSALATA

ROMANA E PEGCORINO ................... 12,00
Salade romaine, anchois, pecorino, croutons et
ciboulette

INSALATA DI MELANZANE o....... 14,00

Aubergine en beignet, spicy mayonnaise

INSALATA DI BROCCOLI ~........... 10,00

Brocoli, gemolata, parmesan et amandes grillées

DOLCI

TIRAMISU ..o 8,00
PANNA COTTA AUX FRUITS ... 8,00
DELIZIA........cooiiie, 8,00

CHOU MASCARPONE.................cccc.e. 8,00
Chou, creme fouettée au mascarpone, huile

d'olive et citron

PROFITEROLE
ALLA FIOR DI LATTE ........ccovvineee 8,00

Coulis chocolat

GELATO ALLA FIOR DI LATTE....... 5,00

SUPPL. NAPPAGE / TOPPING A PARTIR DE 1,00

AFFOGATO

Expresso et glace a la Fior di Latte

MENU BAMBINO &~

JUSQU'A 8 ANS

MARGHERITA BAMBINO®
ou FUSILLI AL POMODORO
* GELATO ALLA FIOR DI LATTE

* SIROP A L'EAU
11,00
‘SUPPL. JAMBON BLANC (+2,00)

7 Végétarien | *DOP: Denominazione di Origine Protetta | Taxes et services compris, prix en euros TTC



PIZZA E LA VITA

TARTUFO CGARCIOFI o.......ociiniiinnn. 18,00

Creme de truffe, Mozzarella fior di latte, artichauts a la romaine,

champignons frais, basilic frais

MARINARA o

Double sauce tomate San Marzano oor, ail, huile d’olive extra vierge,

origan, basilic frais

MARGHERITA por o

Sauce tomate San Marzano oor, Grana Padano por, basilic frais, Mozzarella

fior di latte

MARGHERITA GIALLO 2

Mozzarella fior di latte, pomodorini del piennolo gialli, basilic frais

PROSCIUTTO E FUNGHI

Sauce tomate San Marzano oor, Grana Padano por, basilic frais, Mozzarella

fior di latte, jambon blanc, champignons frais

CHEESUS CHRIST 2 ... 15,00

Mozzarella fior di latte, basilic frais, Provola affumicata, Gorgonzola

oor, Brie, Grana Padano oop

CALZONE 2 supp. JAMBON BLANC (+3,00)....cccruerrrereerecrennn. 13,00
Sauce tomate San Marzano pop, Mozzarella fior di latte, Grana Padano oop,

basilic frais, ricotta

GRAN PARADISO

Mozzarella fior di latte, Taleggio oor, Coppa di Parma, basilic frais

MOITIE-MOITIE ..ooooooeeeeeereeessseesssrs e 12,00
Moitié Margherita DOP, moitié Napoli
VEGETARIANA o ... 15,00

CHAMPIGNONS
PIMENTS VERTS
OIGNONS, CAPRES
JAUNE D'GEUF MIROIR
+1,00

TOMATES CONFITES
OLIVES
+2,00

SUPPLEMENTS POUR TA PIZZA -

NOTRE PATE A PIZZA EST REALISEE ET TRAVAILLEE SELON
LA TRADITION NAPOLITAINE DANS LE RESPECT DES REGLES
DE MATURATION.

NOS INGREDIENTS SONT ITALIENS, CERTIFIES DOP ET PSF.

TRIPLETTA

Sauce tomate San Marzano oor, Grana Padano oor, basilic frais, Mozzarella

fior di latte, Spianata Calabra, piments verts, N’'duja di Spilinga

SPECIALE TARTUFOD ..ooooooooiooeeeeee 18,00
Creme de truffe, Speck, Mozzarella fior di latte, basilic frais
SPECKIALE ... 16,00

Sauce tomate San Marzano oop, Mozzarella fior di latte, Brie, Speck

artisanal, origan, oignons rouges, basilic frais

BUFALA DOP D .o 16,00

Sauce tomate San Marzano oor, basilic frais, Mozzarella di Bufala oop,

huile d'olive extra vierge oop

LA TOUCDO T ...cceceeciecieeiecsiesiensiseninees 16,00

Sauce tomate, Spianata Calabra, Gorgonzola, piments verts, Mozzarella

fior di latte, basilic frais

NOAILLES

Sauce tomate San Marzano, olives, tomates cerises jaunes confites maison,
filets de thon de Cetera, huile d'olives a 1'ail, pickles d'oignons,

basilic frais

LA MANZONINI

Mozzarella fior di latte, roquette, bresaola, copeaux de Grana Padano oop,

squeeze de citron

NAPOLI

Sauce tomate San Marzano oop, basilic frais, origan, olives, Capres psr,

filets d’anchois di Cetera

BROOKLYN T e 16,00

Sauce tomate San Marzano oor, Grana Padano oor, basilic frais, Mozzarella

fior di latte, double pepperoni

GORGONZOLA
MOZZARELLA, PROVOLA (Mozza fumée)

THON, JAMBON BLANC
SPIANATA CALABRA
COPPA DI PARMA, BRESAOLA
PEPPERONI, SPECK
+4,00

'NDUJA(Rillettes de porc piquantes)
ARTICHAUT, ANCHOIS
+3,00
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