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FOCACCIA 
notre pain béni

CLASSICA   ......................................  2,50

Origan, sel et huile d’olive

TARTUFO   ........................................  5,00

Crème de truffe d'été

dolci

TIRAMISU  ........................................... 8,00

PANNA COTTA AUX FRUITS  ........ 8,00

DELIZIA ................................................. 8,00 

Pizza à la Nocciolata et noisettes concassées

CHOU MASCARPONE .......................... 8,00 

Chou, crème fouettée au mascarpone, huile 

d'olive et citron

PROFITEROLE 

ALLA FIOR DI LATTE .......................... 8,00 

Coulis chocolat

GELATO ALLA FIOR DI LATTE ........  5,00

SUPPL. NAPPAGE / TOPPING À PARTIR DE 1,00

AFFOGATO   ......................................... 6,00

Expresso et glace à la Fior di Latte

PER L’APERITIVO 
à partager ou pas

PARMIGIANO e OLIVE VERDI   ...  6,00

Parmesan DOP 24 mois et olives vertes “Dolci 

di Granata”

BURRATINA  .....................................  9,00

Huile d’olive et basta

BURRATINA  PESTO   ......................  11,00

Pesto genovese fait maison

BURRATINA ANCHOIS  .......................  11,00

Filet d'anchois de Cetera et zestes de citron

Pasta fresca

Menu Bambino 
JUSQU'À 8 ANS

Antipasti

BRUSCHETTA DI CARCIOFI  .....  12,00

Pain à bruschetta, artichauts, stracciatella, 

pesto di genovese et pickles d'oignons

PALLINE DI RICOTTA  .................. 8,00

Billes de ricotta et citron

ZUPETTE VERDE   ..........................  7,00

Gaspacho de courgette, basilic et menthe

VITELLO TONNATO .........................  12,00

PANZEROTTI   ..................................  8,50

Pizza frite en chausson garnie aux épinards,

tomates confites, gorgonzola et ricotta

ARANCINI CHEESY   ..................... 10,00

LINGUINE ALLA CARBONARA  .....  19,00

LINGUINE CON POLPETTE ...........  20,00

LINGUINE ALLA BOTTARGA .........  18,00

FUSILLI PESTO 

E STRACCIATELLA   ....................  18,00

FUSILLI ALLA SALVIA   ..............  14,00

Sauge, beurre noisette et parmesan

LINGUINE ALLE VONGOLE  ..........  20,00

piatti

SCALOPPINA ALLA MILANESE  ..  20,00

Escalope de veau panée, écrasé de pomme de 

terre, pesto, tomates confites et ciboulette

CANNELLONI  ................................. 17,00

Cannelloni, ricotta, épinard et citron

PARMIGIANA   ...............................  16,00

Aubergine à la parmigiana

insalate 

INSALATA 

ROMANA E PECORINO  ...................  12,00

Salade romaine, anchois, pecorino, croutons et 

ciboulette

INSALATA DI MELANZANE  ........  14,00 

Aubergine en beignet, spicy mayonnaise

INSALATA DI BROCCOLI  ........... 10,00 

Brocoli, gemolata, parmesan et amandes grillées

faite MAISON À LA MAIN 

TOUS LES MATINS

MARGHERITA  BAMBINO*
OU FUSILLI AL POMODORO
+ GELATO ALLA FIOR DI LATTE 

+ SIROP À L’EAU

11,00

*SUPPL. JAMBON BLANC (+2,00)



Supplēments pour ta pizza

La pizza ē la vita
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TRIPLETTAPIZZA.COM |  TRIPLETTAPIZZA

TARTUFO CARCIOFI  ..............................................  18,00

Crème de truffe, Mozzarella fior di latte, artichauts à la romaine, 

champignons frais, basilic frais

MARINARA   ......................................................................... 9,00 

Double sauce tomate San Marzano DOP, ail, huile d’olive extra vierge, 

origan, basilic frais

MARGHERITA DOP   ............................................................  11,00 

Sauce tomate San Marzano DOP, Grana Padano DOP, basilic frais, Mozzarella 

fior di latte

MARGHERITA GIALLO   ...............................................  13,00 

Mozzarella fior di latte, pomodorini del piennolo gialli, basilic frais

PROSCIUTTO e FUNGHI  ...............................................  16,00 

Sauce tomate San Marzano DOP, Grana Padano DOP, basilic frais, Mozzarella 

fior di latte, jambon blanc, champignons frais 

CHEESUS CHRIST   ........................................................  15,00 

Mozzarella fior di latte, basilic frais, Provola affumicata, Gorgonzola 

DOP, Brie, Grana Padano DOP

CALZONE  SUPP. JAMBON BLANC (+3,00) ..............................  13,00 

Sauce tomate San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte, Grana Padano DOP, 

basilic frais, ricotta

GRAN PARADISO  ..............................................................  18,00 

Mozzarella fior di latte, Taleggio DOP, Coppa di Parma, basilic frais

MOITIÉ-MOITIÉ  ..................................................................  12,00 

Moitié Margherita DOP, moitié Napoli 

 

VEGETARIANA   ...............................................................  15,00 

TRIPLETTA   ...................................................................  16,00 

Sauce tomate San Marzano DOP, Grana Padano  DOP, basilic frais, Mozzarella 

fior di latte, Spianata Calabra, piments verts, N’duja di Spilinga 

 

SPĒCIALE TARTUFO  ......................................................  18,00 

Crème de truffe, Speck, Mozzarella fior di latte, basilic frais

SPECKIALE  ..........................................................................  16,00 

Sauce tomate San Marzano DOP, Mozzarella fior di latte, Brie, Speck 

artisanal, origan, oignons rouges, basilic frais

BUFALA DOP  .......................................................................  16,00 

Sauce tomate San Marzano DOP, basilic frais, Mozzarella di Bufala DOP, 

huile d'olive extra vierge DOP

LA TOUCO    .....................................................................  16,00 

Sauce tomate, Spianata Calabra, Gorgonzola, piments verts, Mozzarella 

fior di latte, basilic frais

NOAILLES  .............................................................................  15,00 

Sauce tomate San Marzano, olives, tomates cerises jaunes confites maison, 

filets de thon de Cetera, huile d'olives à l'ail, pickles d'oignons, 

basilic frais

LA MANZONINI  ...................................................................  18,00 

Mozzarella fior di latte, roquette, bresaola, copeaux de Grana Padano DOP, 

squeeze de citron

NAPOLI  ...................................................................................  14,00 

Sauce tomate San Marzano DOP, basilic frais, origan, olives, Câpres PSF, 

filets d’anchois di Cetera 

BROOKLYN    ....................................................................  16,00 

Sauce tomate San Marzano DOP, Grana Padano DOP, basilic frais, Mozzarella 

fior di latte, double pepperoni

CHAMPIGNONSCHAMPIGNONS

PIMENTS VERTSPIMENTS VERTS

OIGNONS, CÂPRESOIGNONS, CÂPRES

JAUNE DJAUNE D̕̕ŒUF MIROIRŒUF MIROIR

+1,00

TOMATES CONFITES

OLIVES

+2,00

GORGONZOLA 

MOZZARELLA,  PROVOLA (Mozza fumée)

̕NDUJA (Rillettes de porc piquantes)

ARTICHAUT, ANCHOIS

+3,00

THON, Jambon blanc 

spianata calabra

Coppa di parma, Bresaola

pepperoni, speck

+4,00

notre pâte ā pizza est realisĒe et travaillĒe selon 

la tradition napolitaine dans le respect des rĒgles 

de maturation. 

Nos ingrĒdients sont italiens, certifiĒs dOp et pSF.


